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LOFFICINA

NUOVA CUCINA ITALIANA

UN TAVOLO PER DUE

BATTUTO DI TONNO ROSSO, CREMA DI MOZZARELLA DI BUFALA
E POLVERE DI CAPPERI

VINO IN ABBINAMENTO:
Prima Cuvee Albis, Cantina Bellenda

RISOTTO CARNAROLI RISERVA GALLO ALLO STORICO RIBELLE,
ESSENZA DI ROSA CANINA E POLVERE DI LAMPONE

VINO IN ABBINAMENTO:
Varvaglione, Rosato del Salento

FILETTO DI OMBRINA BOCCADORO,

POMME NOISETTE ALLA SCAMORZA AFFUMICATA,

MAIONESE ALLA RAPA ROSSA E CITRONETTE AL POMPELMO ROSA
VINO IN ABBINAMENTO:

Varvaglione, Rosato del Salento

BAVARESE AL CIOCCOLATO AL LATTE E RIBES ROSSO,
FROLLA ALLA VANIGLIA E GELATO AL CARAMELLO SALATO

ACQUA
CAFFE

— € 60 p.p.

14/15 FEBBRAIO



LOFFICINA

NUOVA CUCINA ITALIANA

UN TAVOLO PER DUE (VEGETARIANO) 14/15 FEBBRAIO

CAVIALE DI MELANZANA SU CREMA DI MOZZARELLA DI BUFALA
E POLVERE DI CAPPERI

VINO IN ABBINAMENTO:
Prima Cuvee Albis, Cantina Bellenda

RISOTTO CARNAROLI RISERVA GALLO ALLO STORICO RIBELLE,
ESSENZA DI ROSA CANINA E POLVERE DI LAMPONE

VINO IN ABBINAMENTO:
Varvaglione, Rosato del Salento

UOVO CROCCANTE CON CREMA DI PATATE AL VIN SANTO E PAK-CHOI ALL’'UVETTA
VINO IN ABBINAMENTO:
Varvaglione, Rosato del Salento

BAVARESE AL CIOCCOLATO AL LATTE E RIBES ROSSO,
FROLLA ALLA VANIGLIA E GELATO AL CARAMELLO SALATO

ACQUA
CAFFE

—> €60 p.p.



LOFFICINA

NUOVA CUCINA ITALIANA

UN TAVOLO PER DUE (SENZA GLUTINE)

BATTUTO DI TONNO ROSSO, CREMA DI MOZZARELLA DI BUFALA
E POLVERE DI CAPPERI

VINO IN ABBINAMENTO:
Prima Cuvee Albis, Cantina Bellenda

RISOTTO CARNAROLI RISERVA GALLO ALLO STORICO RIBELLE,
ESSENZA DI ROSA CANINA E POLVERE DI LAMPONE

VINO IN ABBINAMENTO:
Varvaglione, Rosato del Salento

FILETTO DI OMBRINA BOCCADORO,

POMME NOISETTE ALLA SCAMORZA AFFUMICATA,

MAIONESE ALLA RAPA ROSSA E CITRONETTE AL POMPELMO ROSA
VINO IN ABBINAMENTO:

Varvaglione, Rosato del Salento

BAVARESE AL CIOCCOLATO AL LATTE E RIBES ROSSO
CON GELATO AL CARAMELLO SALATO

ACQUA
CAFFE

—> €60 p.p.

14/15 FEBBRAIO



LOFFICINA

NUOVA CUCINA ITALIANA

UN TAVOLO PER DUE (SENZA LATTOSIO) 14/15 FEBBRAIO

BATTUTO DI TONNO ROSSO, CREMA DI BURRATA LACTOSE FREE
E POLVERE DI CAPPERI

VINO IN ABBINAMENTO:
Prima Cuvee Albis, Cantina Bellenda

RISOTTO CARNAROLI RISERVA GALLO CON PARMIGIANO LACTOSE FREE,
ESSENZA DI ROSA CANINA E POLVERE DI LAMPONE

VINO IN ABBINAMENTO:
Varvaglione, Rosato del Salento

FILETTO DI OMBRINA BOCCADORO,

POMME NOISETTE DI PATATE,

MAIONESE ALLA RAPA ROSSA E CITRONETTE AL POMPELMO ROSA
VINO IN ABBINAMENTO:

Varvaglione, Rosato del Salento

BAVARESE AL LATTE DI COCCO CON FRUTTO DELLA PASSIONE E RIBES

ACQUA
CAFFE

—> €60 p.p.



